
● オードブル盛り合わせ 
　・パテドカンパーニュ
　・小松菜とズワイガニの
     サラダ仕立て
　・モッツァレラと
     スモークサーモンのマリネ
● 刺身盛り合わせ
　・マグロ  ・鰤  ・海老
● 甘鯛の香味蒸し
● 若鶏とキノコのクレピネット
● 銀鱈柚庵焼き
● 牛フィレソテー
● 握り寿司
　・海老  ・烏賊  ・河豚
● 林檎シャーベット

和洋折衷 8,500円コース円コースコース
（税・サ込）

和洋折衷 9,500円コース円コース（税・サ込）

7,500円コース
和洋折衷

円コース（税・サ込）

各コース

ビール、ウイスキー
日本酒、赤・白ワイン
焼酎、ソフトドリンク  

120分
飲み放題付忘・新年会プラン

3F 宴会場

一年の締めくくりと新しい年の始まりに

● 前菜盛り合わせ
  ・あん肝ジュレ
  ・蟹味噌豆腐
  ・湯葉スティック
● オードブル盛り合わせ
  ・パテドカンパーニュ
  ・スモークサーモン
● 刺身盛り合わせ
  ・鰤  ・鯛  ・帆立
● 鮮魚のポワレ
  魚介のブイヤベース
● 国産牛ロース網焼き
● 河豚の2種揚げ
  ・唐揚げ ・天麩羅
● 握り寿司
  ・烏賊 ・中トロ ・甘海老
● フルーツグラタン

● 前菜盛り合わせ
  ・柚木副草
  ・バイ貝割烹煮
  ・茸とクラゲの和え物

● ローストビーフ
● けんちんうどん
● 林檎シャーベット

● 刺身盛り合わせ
   ・マグロ  ・鰤  ・烏賊
● 若鶏とキノコのクレピネット
● 野菜真丈とのどぐろの天麩羅

025-250-7300 025-244-5858ご予約
お問い合わせ （　 　　　）お電話受付時間 

午前9時～午後6時TEL（直通） FAX

〒950-0901 新潟県新潟市中央区弁天1丁目2番4号
https://www.rio-hotels.co.jp/niigata/ホテル グローバルビュー新潟

●各プランのご予約は10名様より承ります。 ●飲み放題は2時間となっております。 ●表示の料金にはサービス料・消費税が含まれております。
●仕入れ状況により食材メニューが変更となる場合がございます。 ●アレルギー食材が含まれております。詳しくはスタッフにお尋ねください。

152025.2 SAT162024.11 SAT


