


la fusion

ヤイト蟹のベニエと大村白茄子
マドラスソース

Hors d'oeuvre

フォアグラのフラン
貝のスープと深江和梨

Soup

Poisson

橘湾産　沖サワラの低温調理ミキュイ仕立てブールノアゼット

Desserts

深江和梨の軽いコンポート　塩キャラメルアイスと一緒に

Viande

大西海ポークのロティ　蜂蜜マスタードとアサツキ
地元野菜の付け合わせ

La bonite de Yaito Nagasaki en beignet sur aubergine blanche,sauce Madras

Le flan au foie gras à la soupe de cocquillage et Nashi du pays

Le flan au foie gras à la soupe de cocquillage et Nashi du pays

L’entrecôte de porc rôti en robe de moutarde,miek et ciboulette
Et sa garniture légumes du pays

Compote légère de poires japonaises”Fukae”servie avec glace caramel au beurre salé



le meilleur
五島産黒アワビのバップールフリット

肝ソース

Amuse

愛知県産　子持ちの鮎のカダイフ包み　大村白茄子
その内臓のソース　アンサンブル・サラダ

Hors d'oeuvre

Hors d'oeuvre:Chaud

赤足海老と無花果のパートフィロー包み焼き
エビの　ジュ　ソース

Desserts

深江和梨の軽いコンポート　塩キャラメルアイスと一緒に

Poisson

長崎牛　背ロース肉のロティ　蜂蜜マスタードとアサツキ
地元野菜の付け合わせ

Frit au bapour d’ormeau noir “Goto”Sauce au foie

L’Ayu aux oeufs en robe de kadaiff sur aubergine,son jus à l’abats

Crevettes”AKAZE”pattes rouges et figues grillées d’un demi-filet
sauce jus de crevettes

Le flan au foie gras à la soupe de cocquillage et Nashi du pays

Compote légère de poires japonaises”Fukae”servie avec glace caramel au beurre salé

Soupe

フォアグラのフラン　貝のスープと深江和梨

橘湾産　沖サワラの低温調理ミキュイ仕立てブールノアゼット
Le flan au foie gras à la soupe de cocquillage et Nashi du pays

Viande

L’entrecôte de boeuf rôti en robe de moutarde,miel et ciboulette
Et sa garniture légumes du pays
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